
KOCHKURSE IN KAISER’S REBLAUBE 
MIT PETER BRUNNER 
HERBSTPROGRAMM 2010 
 
 
 
Liebe Kochkursfreunde 
 
Für den Spätsommer/Herbst 2010 sind 4 Kochkursabende vorgesehen mit 
zwei unterschiedlichen Menus, welche wir an je zwei Abenden durchführen 
werden: Gemüsereiches Spätsommermenü und Herbstmenü mit Wild und 
Pilzen 
 
Die bewährten Rahmenbedingungen sind die gleichen wie immer: 
Wir kochen zusammen ein 5-Gang Menü in unserer Küche und zwar kochen 
immer 2-3 Teilnehmer einen Gang von A-Z.  
Anschliessend essen wir zusammen im gemütlichen Goethestübli die fabri-
zierten Köstlichkeiten und unterhalten uns über die gemachten Erfahrun-
gen. 
 
Selbstverständlich diskutieren wir ausführlich auch alle Fragen, die sich erst 
während der Arbeit stellen werden. 
 
Zur Erinnerung 
Der Kurs beginnt am Sonntag jeweils um 16.30 und am Montag um 17 Uhr. 
Das Kursgeld beträgt Fr. 280.- pro Person inkl. Rezepte, Abendessen und 
Getränke. 
Wie immer sind Gäste zum anschliessenden Abendessen ab 19.00 Uhr resp. 
19.30 Uhr herzlich willkommen. Menupreis inkl. Getränke Fr. 150.- 
Anmeldung 
Per E-Mail, Telefon oder Fax 
Tel.  044 221 21 20 
Fax 044 221 21 55 
E-Mail info@kaisers-reblaube.ch 
www.kaisers-reblaube.ch 
 
 
Liebe Grüsse 
 
 
 
Peter Brunner  und  Beatrix Ehmann 

Gemüsereiches Spätsommermenü 
Sonntag, 26. und Montag, 27. September 2010 

 
Menu 
Kalte Tomaten-Aprikosensuppe mit gefüllten, knusprigen Zucchiniblüten 
* 
Auberginenküchlein an geschmorter Peperonisauce 
* 
Saibling einseitig gebraten auf kleinen Kartoffeln  
mit Kopfsalat an Limettenschaum 
* 
Lammkarree in Buttermilchbeize 
mit Culingionis (Sardische Ravioli mit Spinat und Schafkäse) 
und Caponata 
* 
Pfirsich im Moscato pochiert, mit Moscato-Sabayon 
*** 
 

Herbsmenu mit Wild und Pilzen 
Sonntag 3. und Montag 4. Oktober 2010 

 
Menu 
Wildhasenterrine mit Meerrettich ohne Meerrettich und Preiselbeeren 
* 
Zanderfilet gebraten, mit frischen Eierschwämmli und Le Puy-Linsen 
* 
Reh-Consommé mit Eierstich 
* 
Ravioli mit Rehpfeffer gefüllt, an Salbeibutter  
* 
Ausgelöster Hirschrücken mit Wacholderstreusel paniert 
mit Spitzkohl und Quarkspätzli 
* 
Surprise 
*** 


