Dessertkarte

Verschiedene Geisskase mit Feigenbrot 17.-
Verschiedene Kuhkase mit Feigenbrot 17.-

dazu ein Glas ,Grains de Malice*
von Madeleine Gay 5cl 10.-

Gebrannte Cremeaus der Schissel 14.50

Truffschnittchen "Ecuador 70%" 7.50
mit Erdbeersauce und Tahiti-Vanilleglacé 16.50

Kalte Erdbeersuppenit Friichten und Beeren 14.50

Parfait glacéaus Zitrusfrichten,
dazu Oliventlkuchen 19.50

Sauerrahmflanund Himbeersorbet
in schaumiger Melonsauce mit Moscato 18.50

Sorbets und Glacé des Tages; 2 Kugeln 11.-



